f H’ | @\@m

b J [ [
Aujourd’hui toujours garants 1000 ans d hIStOIre~
du gott, les mo,ines apprquuent C’est ce qui s’appe"e

chaque année, avec soin,

les brassins d’Affligem’ auoir de la boutei"e.
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Affllgem

MOUSSE : MOUSSE :
Sa mousse est blanche, consistante, avec de la tenue. Blanche, compacte.

COULEUR: COULEUR:

A I'ceil, Affligem’ cuvée blonde se dote d’une robe Jaune pale, Iégérement voilée.

aux reflets d’or et de cuivre.

NEZ :

NEZ : Un nez fruité d’agrumes avec de légéres

Au nez, on remargue les arbmes intenses de son notes d’orange, du malté, pate a pain, levure.
bouquet fruité. On termine sur un peu d’épicé et une touche
de banane mare

BOUCHE:

En bouche, Affligem” Cuvée blonde offre un goGt BOUCHE :

équilibré avec une accroche légérement sucrée. Un godt acidulé, légerement fruité, une fraicheur
agrumes mais trés éphémeére, un fond malté
épicé, fluide avec une carbonatation bien
présente (eau gazeuse) une douceur induite
par une amertume peu perceptible.

Degré d’alcool : 6,7% Degré d’alcool : 4,8%
Acidité @ @ Douceur ® ® @ Amertume @ @ @ Acidité ® @ Douceur @ Amertume @ @

Ellen Mertens, Maitre Brasseur Affligem’". Depuis prés de 1000 ans, les maines de Iabbaye Affligem sont garants du godit de la bigre Affligem".
L'/ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.




EST. j’-// \\-‘i 1873

Heineken
DEPUIS

1873

Gerard oo
Heineken i o,
Feeiendorigine.
UNE VRAIE HISTOIRE |DE FAMILLE

Une biére idéale pour 'apéritif
qui accompagnera également les plats
de viande ainsi que les fromages a pate dure.

Complémentarité du salé et de la biére

APERITIF : Tione FROMAGE :
Salés e Cantal, tome
rouge froide

Degré d’alcool : 5%

Aciditée @ OO QO Douceur@ @O O Amertume @ @ OO
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La recette

de la biére

Heineken DE LEXTRAIT
. DE L'EAU DE HOUBLON

contient

SEULEMENT

4 ingrédients
- DU MALT D'ORGE
tous d’origine 100% FRANCAIS ~ DE LA LEVURE A

’ .
pu Degré d’alcool : 0,0%
Acidité @ Douceur ® ® ® Amertume @

Ah si!lly a aussi le savoir-faire de notre maitre-brasseur.

L'/ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



DES BIERES HAUTES X
EN COULEURS ET EN GOUT™

GALLIA, cest I'histoire de la renaissance
d'une marque parisienne historique.

Cest en 2009 que Jacques et Guillaume,
2 passionnés de biéres crafts, relancent
la marque dans l'idée de redonner

une biére aux parisiens.

Grace a la creativité de nos brasseurs,
GALLIA vous propose aujourd’hui

un large choix de biéere, de notre blonde
non filtréee GALLIA Champ Libre,
jusqu'a nos biéres IPA au gout équilibré.

WEST COAST IPA BLANCHE

Biére West Coast IPA aux notes Biére blanche fruitée

d'agrumes et une fraicheur herbacée et rafraichissante
MOUSSE : MOUSSE :
Blanche, légérement cassée de jaune, @ Fine a la tenue moyenne, bulles fines.
aérienne, bulles moyennes, peu de tenue.

COULEUR :
COULEUR : Jaune paille trouble.
Blond cuivré, plutot mat,
trouble homogéne. NEZ :

Agréable de malts de bleé,
NEZ : de pain frais et de citron.
Herbacés, zestes d'agrumes mélés,
fruits tropicaux, légerement épicée. BOUCHE :

@ Rafraichissante, fruitée, légérement

BOUCHE : levurée et herbacée (foin). Pétillance
Pétillance trés fine, amertume douce. Sensation légérement acide.
envahissante mais trés agréable,

bien structurée, bien nette et séche.

ACIDITE OO000O ACIDITE 0]0]0]0)
DOUCEUR @0 ©® OO0O DOUCELR @@OO
AMERTUME @ 0000 AMERTUME @ 00O

**Gallia Paris 1890 propose un large choix de biéres aux graphismes colorés et aux godts variés.
L'/ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.




